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Pour 8 personnes

o 220 gr defarne
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* Couper le beure en
* Mélanger dy bout des doj
faire une bouyle de pate
Dans un autre saladier, mé|

Yaourt grec et |3 casonnad
Beurrer le moule (s'j

anger la ricotta, le Mascarpone, [e
e.

sur cette garnityre puis étaler
re.
Emietter grossiérement le reste de pate sur [e dessus,
Enfourner et Cuire 30 3 40

minutes.
Laisser refroidir complétement avant de démouler
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