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* Ajouter dy lait, la creme et un bon morceay de beurre. Pojyrer
(goutez avant de saler)

* Ajouter une cuillere a café de graines de fenouij| et remuer le toyt

allant au foyr avec un peu de liquide.

* Recouvrir de puree de l[égumes.

* Ajouter sur le dessus un peu de comtés rapé.

* Préchauffer le four a200°c

* Enfourner lorsque (e four est chaud et cuire pendant 15/20
minutes, A |3 sortie du four Saupoudrer encore d'un peu de graines



