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. oMmage Ermﬁ Gl <<p, Elle & Vire Qﬁ * Laver les Pommes de terre et les cuire 3| ‘eau.

o Ipot dﬂ’!’rh o, de, creme épatss Cuisie * Lorsque les pommes de terre sont cuites passer l'eau et |es

o 1 cuiller Eﬁ’fﬁup o de capres de g“Z' déposer soit syr 5 Plaque du four syr yne silpat, soit dans un plat

o 1 Cuilleres @ Sﬁt‘P‘ e, Nyons tarte en silicone,

UZGLNE d'olives * Lesécraser 3 l'aide d'un Presse purée, encore chaudes et [eg etaler

en une couche fine.
* A l'aide d'un pinceau, badigeonner o ‘huile d'olive. Saler et poivrer.
* Préchauffer le foura 210° ¢ et enfourner. Cuire Jusqu'a ce que |3
8alette sojt grillée.




