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o Huile dolive | moulin l'origan,
el - Poivre Gl * Saler et poij
o Flow des aler et poivrer.
* Ajouter |3 Mmaizena, fouetter
grumeaux.
* Huiler [es mini-cocottes 3 l'aide d'un pinceau, puis les remplir
d'aubergines

Ajouter ensuite, des demies fomates, (lavées)
Ajouter | ‘oignon avec les feuilles

Ajouter une partie du chévre

Verser (3 Preparation ayx oeufs par dessys en laissant gy moins 3 cm en

Préchauffer |e four 3 200° .
* Enfourner et Cuire durant 30 minutes en viron.
Déguster. chaud ou tigde dvec une salade verte



