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1 Travers de b Ribs Laisser reposer.
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* Ajouter |3 créme, ajouter l'oignon Nouveau ciselg, Saupoudrer d'un peu
de parmesan et mélanger le toyt.

* Ajouter les morceaux de Lonzo, saler et poivrer,

* Mélanger 3 Nouveau et saupoudrer du reste de parmesan.
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* Préchauffer e foura 180° ¢ et enfourner le plat,



