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* Recommencer| 'opération jusqu'a ce que le plat sojt rempli.

* Etalersurle tout le yaourt grec.

* Délayer |z Sauce tomate avec [e vin blanc et de | ‘eau (ou du bouillon)
puis la verser syr le tout

* Saupoudrer de parmesan rapé et de cubes de Mozzarella. Ajouter les
olives et faire Cuire 30 minutes.

* Laisser le plat dans le four eteint pendant 10 minutes recouvert d'une
feuille d'aly

* Déguster aprés ce laps de temps



